
המסלול	המלא

ם מתקדמי 	✦ ם	 י צר ו י 	✦ ם	 י מד ו ל

מתחילים
8	שיעורים	·	כ־10	דקות	כל	אחד

פותחים	באחיזה	נכונה	של	הסכין	ובחירת	פירות
היכרות	עם	הכלים	ועבודה	בטוחה

חיתוכים	בסיסיים	ועבודה	עם	פירות	שונים
מגש	פירות	יפה	לאורחים	ולאירועים	קטנים

אמצע
6	שיעורים	·	30–10	דקות	כל	אחד

פותחים	באחיזה	נכונה	של	הסכין	ובחירת	פירות
טכניקות	מתקדמות	ופירות	מגוונים

עבודות	ברמה	שכבר	אפשר	להציע	ללקוחות

פרימיום
13	שיעורים	·	30–10	דקות	כל	אחד

אחיזה	ובחירת	פירות	·	אחיזה	נכונה	של	הסכין	ובחירה	נכונה	של	הפירות01

מגש	קלאסי	·	מגש	פירות	קלאסי	ומרשים,	הבסיס	לכל	עבודה02

מגש	ירקות	מרשים	·	מגש	ירקות	צבעוני	שגונב	את	ההצגה03

קייק	פירות	·	קייק	ברמה	גבוהה	–	מחיתוך	הקלקר	ועד	התוצאה04

מגש	לב	·	מגש	פירות	בצורת	לב,	מההתחלה	ועד	הסוף05

עוגת	יום	הולדת	שלוש	קומות	·	עוגת	פירות	חגיגית	בשלוש	קומות06

בר	כוסיות	גדול	·	קומפוזיציה	של	צבעים	בבר	כוסיות	לאירוע07

מיני	בר	מטורף	·	עמדת	פירות	קטנה	עם	אפקט	ענק08

גילוף	תפוחים	·	אלמנטים	מגולפים	שמשדרגים	כל	מגש09

סושי	פירות	·	יפה	וטעים,	בשלושה	צבעים10

שייקים	בשלושה	צבעים	·	שייקים	מעוצבים	בשכבות	צבע11

גילוף	על	אבטיח	·	שלושה	אלמנטים	מטורפים	על	אבטיח12

צילום	ושיווק	·	איך	לצלם,	לערוך	ולשווק	את	העבודות	שלך13
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